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Ingrediënten 
 

 
 

 

Bereidingstijd:15' - 30'  
Moeilijkheid: Voor iedereen  
Keuken: Europees 
 

 200 gram marsepein 
 150 gram gesmolten chocolade 
 Boterpapier 

TV 

 Witte of bruine chocolade 

 Pistachenoten 

 Amandelen 

Pijnboompitten 
  
 
 

Recept 
 

 

Rol de marsepein in allerlei vormen en dip ze in de gesmolten chocolade. 
Schik ze op boterpapier  
 
TV 
+ noten erboven 
Drisle witte erover 

 

 
 

Bron 

 
  

 

De Perfecte keuken TV 
 
Jaargang 6 - 196 
 
http://www.zesta.be/recept/marsepeinpralines  (Site niet meer actief) 
http://koken.vtm.be/recept/marsepein-pralines (nu) 
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Info Internet http://www.zesta.be/recept/marsepeinpralines  (Site niet meer actief) 
 

 
 
Info Internet http://koken.vtm.be/recept/marsepein-pralines 
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