Desserts (nr 298) Taarten - Abrikozenzoetje

B Ingrediénten

e 12 rijpe, ontpitte
abrikozen

o § gepelde amandelen
(bif voorkeus vers)

o of 50 g geschaafde
amandelen

s boter voor de vorm

* 50 g poedersuiker

o I zakje vanillesuiker

Voor de basiscréme
200 g amandelpoeder
o 75 g lavendelbhoning

o 75 g gesmolten boter
o 3 grote eteren

e zout

BEREIDING

e Verwarm de oven voor op stand 6 (180° C). Beboter royaal
een bakvorm van @ 20 cm en bestrooi hem met poedersuiker
en vanillesuiker.

e Snijd de amandelen in dunne schijfjes.

e Klop de ingrediénten van de creme op tot u een glad
en homogeen mengsel krijgt.

e Snijd de abrikozen in vier. Giet de creme in de vorm en
verdeel er de abrikoospartjes en daarna
de amandelschijfjes (of het
amandelschaafsel) over.

e Laat 30 min. bakken in de warme oven.
Dien lauw op.
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Abrikozentoetje

Gang: Dessart

- 0 Beoordelingen
Kookwijze: Oven o

—» Beoordeel dit recept

- .
y: =30min

P 3 Makkelik = Print dit recept
€ 7 Goedkoop —» Verstuur naar een vriend via e-
mail

Ingredienten voor 4 [-] personen

« 12 abrikozen + 30 g gepelde amandelen
« 200 g amandelpoeder = 80 g lavendelhoning

+ 100 g boter + 30 g poedersuiker

s 3 eieren + 1 zakje vanillesuiker
Bereiding

Verwarm de oven voor op stand & (180°C). Beboter royaal een bakvorm van 20 cm
doorsnede en bestrooi met poedersuiker en vanillesuiker. Snij de amandelen in dunne
schijfjes. Klop de eieren samen met de lavendelhoning en het amandelpoeder tot een gladde
en homogene créme. Snij de abrikozen in vier. Giet de créme in de vorm en verdeel er de
abrikoospartjes en daarna de amandelschiifjes over. Laat 30 minuten bakken in de warme
oven. Dien lauw op.
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