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Oven : 210°C 
 
- 1 vel kruimeldeeg in vorm van 23 cm leggen in 
bakpapier 
 
- 40 g Speculaas verkruimelen 
 
- 3 eieren splitsen 
 
Bij eigeel mengen: 
- 1 el zelfrijzende bloem (afwijkend op recept) 
- 100 g fijne suiker 
- Speculaaskruimels 
- 500 g volle platte kaas 
- (2 el Amaretto niet toegevoegd) 
 
Eiwit stijf kloppen 
 
Bij eigeel mengsel gieten 
 
Op kruimeldeeg scheppen 
 
In oven gedurende 30 minuten 
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