Desserts (nr 338) Taarten : Zachte citroencake Tefal

Ingrediénten

* Jceufs

* 150 g de sucre

+ 110 g de farine

» 2 zestes de citron

+ 1jus d'un gros citron

1 cuillere a cafe de levure

100 g de beurre

ull Difficulte Facile

42 Préparation 15mn
= Cuisson 20Mn
(9 Temps Total 45 mn

Recept

o Préechauffez le four & 160°C (thermostat 5). Faites fondre le beurre au bain-marie.
o Hachez les zestes de citron et pressez le jus du citron.

o Cassez les ceufs dans un saladier et fouettez-les avec le sucre jusqu'a ce que le melange
blanchisse. Incorporez la farine, la levure et le beurre fondu. Méelangez pour cbtenir un
melange homogéne, ajoutez les zestes et le jus de citron. Mélangez une nouvelle fois.

m Pour finir

Yersez le tout dans un moule a cake et faites cuire 30 minutes.
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