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Gemaakt in silicone groen vorm van Libelle, beter gewone en kleinere springvorm, makkelijker om uit 
de oven te halen want taart is nog vrij liquide bij verlaten oven. 
 
125 g boter in microgolf laten smelten gedurende 1 minuut 
 
500ml melk lichtjes opwarmen 
 
Opkloppen tot wit 
4 eigelen 
+ 1 el koud water 
+ 150 g suiker 
 
+ afgekoelde boter 
 
+ 45 g bittere cacao (gebruikt 45g fondant gemixt samen met 70 g bloem) 
Zout 
500 ml opgewarmde melk 
 
Eiwit opkloppen met druppeltje citroen 
Bij eigelen kloppen – robot stand 1 
 
55 minuten in oven 150°C 
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