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Info 

 
 

100 g petits beurre mixen tot poeder + 3 a 4 stuks 
50 g boter in microgolf smelten 
En deze samen mengen. 
 
Oven 180°C 
 
Vorm 18/20cm bedekken met boterpapier en randen inwrijven met boter. 
Vermoedelijk beter in volledig bakpapier werken, want afwas … zeer plakkerig. 
Mengsel op bodem platdrukken 
 
Er bovenop : NIET MENGEN ! 
 
+ 100 g gehakte witte chocolade  
+ 70 g amandelpoeder 
+ 100 g geconcentreerde melk 
+ 2 appels in blokjes gesneden 
+ 50 g amandelschilfers 
+ 100 g geconcentreerde melk 
 
In oven : 45 minuten – opgelet bodem van boter kan lekken ! 
Na 5 minuten heb ik het geheel afgedekt met bakpapier en  
 
Uit de vorm nemen als volledig afgekoeld is (2/3 uur) 
 
05/2014 : 55 minuten volledig afgedekt met aluminium, erna nog enkele minuten zonder aluminium. 
Besprekelen met abrikozenconfituur. 
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