Desserts (nr 425) Taarten - Gateau a la Compote de Pomme et Spéculoos

60g de sucre

50g de beurre

200g de farine

2 ceufs

1 sachet de levure

60g de spéculoos

2 compotes de pommes ( soit 180g)

A fa Phission d:Oliio,

Préchauffer le four a 180°C.

Mixer les spéculoos.

Dans un saladier, bien melanger le sucre et le beurre, puis ajouter les spéculoos
mixes.

Ajouter les ceufs, mélanger.

Incorporer le farine et |a levure.

Pour finir les compotes de pommes, mélanger jusqu'a une pate homogene.

Verser la préparation dans un moule beurré de votre choix.
Enfourner environ 30 minutes, vérifier la cuisson avec la lame d'un couteau.
Laisser refroidir puis démouler délicatement.

Décorer selon vos envies Il

Zelfrijzende bloem gebruikt

11 g gist> Moet Bakpoeder zijn !!! fout
Vorm 23cm Blokker - 25 minuten

Droog
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