Sausen (nr 439)

Waterkerssaus

Ingrediénten en recept

1 selder
1 ui
In wat boter aanstoven

Wijn ongeveer 100ml

1 pot visfond Lacroix

Room % flesje

tijm

Toevoegen en voor de helft laten inkoken

2 bosjes waterkers wassen en toevoegen
Enkele minuten laten meekoken

Toevoegen : paprika, peper, zout en mixen.

Opgediend met wortelpuree en kabeljauw (microgolf)
en toefje basilicum.
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