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Cakevorm bestuiven met bloem 
 
200 g boter 
200 g suiker 
8 g vanillesuiker 
 

Romig kloppen 

4 eieren 
 

1 voor 1 toevoegen 

50 ml melk 
200 g zelfrijzende bloem 
 

Afwisselend toevoegen 

4 tl speculaaskruiden 
100 g pepernoten met een beetje bloem rond 
 

Toevoegen aan beslag 

Pepernoten en amandelschaafsel In vorm gieten en nog wat om te decoreren 
160°C – 60 minuten 
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