Aperitief (nr 632)

Bouchés au jambon

Ingrediénten en Recept

-pate feuillets
-jambon coupé en carrés
-fromage (emmental, gruyére,....)

Suivez les instructions de la photo et enfournez a
210°C pendant 10 a 25 min.

2 pakken bladerdeeg
2 doosjes (hangen aaneen) hamblokjes
1 zakje light kaas

Bron

Facebook : Partage de recettes Simples
https://www.facebook.com/groups/197762150434453 /?fref=ts

Valerie Poupine » Partage de recettes
SIMPLES

10 december - &

Info Martine Lycke 20/12/2015
54 stuks
Ingesmeerd met geklutst ei en nog wat sesamzaadjes

Oven 200°C — 15 minuten — ze kwamen wel uit de vriezer
Samen met Croustade de boudin noir aux raisins et poire (612)
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