Desserts (nr 635 ) Griesmeeltaart van Sencan Akaydin 1 (Irmik tatlisi)

Sencan Akaydin Recept:
1 liter melk

1 glas griesmeel

1 beker suiker

Deze 3 ingredignten roerend laten koken.

Cakevorm een bestje nat maken met koud water. Helft van de mix in de
cakevorm doen. Tussen de mix komt walnoten, noten en kokos. Daarna doe je
de andere helft er overheen.

4-5 uurtjes laten wachten in de koelkast.. Daama omkeren op een groot bord..
Daarna kun je het dessert weer versieren met noten en kokos..

Heel gemakkelijk! Succes (=)

Latifa Temsamane Mag ik vragen welke beker en glas je gebruikt voor de
suiker en de griesmeel
Vind ik niet meer leuk - Beantwoorden - €97 2 - 22 uur

l Sencan Akaydin 250 ml
Vind ik leuk - Beantwoorden - 91 - 22 uur

Latifa Temsamane Dank je wel
Vind ik leuk - Beantwoorden - 7 1 - 22 uur

E Nach D Cham Mabrouk Yandouzi Dus 250 ml griesmeel en een
kleine glas suiker
Vind ik leuk - Beantwoorden - 19 uur

Sencan Akaydin Suiker ook 250 ml
Vind ik leuk - Beantwoorden - g3 1 - 19 uur

Facebook : Koken en bakken

Sencan Akaydin
22 uur

https://www.facebook.com/photo.php?fbid=786402674838735&set=gm.1013185862053656&type=3&theater
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Desserts (nr 635 ) Griesmeeltaart van Sencan Akaydin 1 (Irmik tatlisi)

Notenmengeling — mix 200 g LidI
+ kokos
Mixen tot noten fijn zijn

Vorm inwrijven met water

1 liter melk

191 g griesmeel

223 g suiker

In pan op vuur onder voortdurend roeren,
in totaal een kleine 10 minuten

% van mengsel in vorm
(rode springvorm met gat)
Noten

% van mengsel in vorm

In ijskast laten opstijven 4/5 uurtjes — goed voor morgen dus
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