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Ingrediënten en Recept 
 

 

Uit de vele recepten is dit het recept Kookpassie gebruikte: 
 
Springvorm – grootste, 28 cm, onderaan papier en randen inwrijven met zonnebloemolie 
 

Mixen:  
300 g  
250 ml  

Spinazie 
Zonnebloemolie 

  
Luchtig beslag kloppen (10 minuten) 
4  eieren 
snuifje Zout 
200 g Suiker 
1 zakje Vanillesuiker 
  
Toevoegen: 
350 g Bloem 
1,5 zakje Bakpoeder 
  
Spinazie toevoegen 
In vorm gieten 26cm 
  
Voorverwarmen 200°C – dan naar 150°C 30/40 minuten (Sousouna Tje) 
  
Topping: 
Mengen: 
400 ml  Slagroom 
2 el Poedersuiker 
1 Vanillesuiker 
100 g  Mascarpone  
100 g  Verse kaas 
2 zakjes Klopfix 
  
Topping 
 Witte chocolade 

Pistachenoten 
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Bron 

 

 

 

 
 
Fietje Bouka 
https://www.facebook.com/photo.php?fbid=1041205605939044&set=pcb.1002777293094513&type=3&theater 
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Bron 

 

 

 
 
Mijn bakblik is bijna 26 cm, 28 cm kan ook 
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Fotos 
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