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Info Martine Lycke 

 
 

1 rol bladerdeeg Aldi 
Gele 2 de grootste vorm  van Zeeman 
Uit 1 vel bladerdeeg heb ik 40 ‘bloempjes’ gekregen, wel samen met restjes iedere keer 
terug uit te rollen 
Handvol hazelnoten mixen en op bloempjes leggen 
Ongeveer 100 g verse kaas (light) Lidl boven hazelnoten 
2 blikken (Bruto 400g) Abrikozen 
1 ei klutsen met vork en over de randen smeren 
Oven : 200°C – 15 minuten 
 
Volgende keer grotere bladerdeeg vormpjes gebruiken 
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