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 In pan 
3 el Boter 
300 g Kadayif 
5 el Suiker (ander recept was 5 el op 300g + noten laten meebakken 
100 g Gemixte gemengde noten 
 Laten karamelliseren, lichtbruin en knapperig     Laten afkoelen 
  
 ½ als bodem in vierkante schotel 
  
1 l Melk 
1 Eigeel 
4 el Bloem 
3 el Maïzena 
9 el Suiker 
1 Zakje vanillesuiker 
 Laten koken tot mengsel dik wordt 
 Vuur uitdoen 
50 g Boter 
 Goed mengen en in een ovenschaal doen     Laten afkoelen 
  
 Opkloppen: 
250 ml Slagroom  
1 zakjes Klopfix 
1 zakjes Vanillesuiker 
  
 In witte Acropal schaal + slagroom + nootjes + kadayif 
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