Dessert (nr 766) Appelcake met banketbakkersroom

In g rediénten Mijn favorieti&¥&) appel cake met banketbakkersroom...heeeerlik&)@)

| [y Rajae Amrani - 3 eieren
m - 1 glas suiker (glas met oortje)
-1 glas olie
- halve glas melk
- 1 bakpoeder

- 2.5 glas bloem
- 2of 3 appels

Recept

Alles zoals volgorde mixen. Eerst de eieren+suiker hesl goed luchtig mixen!
In een bakplaat van 24 cm gieten

Bereid het banket bakkerroom zoals op de verpakking staat...
5 min laten stijven

(zoiie het daarna op het beslag. .

Versieren met de appelschijfjes en kaneel.

45min ongeveer op 180 graden.

Besmeren daarna metjam_.._m

Bron

Rajae Amrani » Koken en Bakken ,
Gisteren om 12:31 -
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Dessert (nr 766) Appelcake met banketbakkersroom

Info Martine Lycke 09/10/2016

200ml suiker en
3 eitjes
ongeveer 10 minuten witkloppen

Daarna 200ml olie — Mixen
100 ml melk

1 zakje bakpoeder

500 ml bloem

Vanillecreme maken:
40g vanillepoeder,
500mI melk,

50g suiker.

Mengen. Op vuur laten indikken.

Vorm 24cm bekleden met bakpapier

e
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Deeg in vorm gieten (24cm)
Amandelsnippers
Vanillecreme

3 appels in schijfjes gesneden

1 el suiker en wat kaneel naar wens

over de appelen strooien ©Kookpassie

Oven : 180°C 450 minuten
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