Dessert (nr 774) Pasteleria - Kuchen de nuez Martine Lycke
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Cake
Mengen
* 300 gr Zelfrijzende bloem
200 g boter
* 100 g suiker
« 2 eitjes
Vorm : 25 cm bedekken met bakpapier
en deeg erin leggen.
Oven : 180°c — 15 minuten

200 g walnoten mixen

50 g boter laten smelten

En blikje gecondenseerde melk toevoegen
Voortdurend roeren tot ingedikt is, was
ongeveer 10 minuten

Noten toevoegen

Chocoladelaag

250 ml melk

100 g zwarte chocolade

1 el boter

2 el honing

Opwarmen en al roerend laten indikken
Over afgekoelde taart gieten en zijkanten
inwrijven

Slagroom

200 ml room (30%) (rode brikje Lidl)

1 el bloemsuiker

1 zakje klopfix

Over afgekoelde chocolade in toefjes spuiten

Aangepast recept van 734
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