Soep (nr 838) Erwtensoep met venkel (en Pastis)

200 g erwten (diepvries) - 150 g venkel - 1 ui - 300 ml Kippenbouillon - 1
eetlepel pastis - 1 eetlepel kruidenkaas - 1/2 bosje verse munt — peper - Zout
- olijfolie

Snij de uiin 4 en doe deze in de beker: 3 sec - snel 5. Voeg wat olijffolie toe:
5 min. f 100°C lepeltje. Voeg de erwten, grof gesneden venkel en
Kippenbouillon tog: 12 min. / 100°C / snel1. Voeg de kruidenkaas, pastis en
verse munt toe: 1 min. / snel 10. Smaak af met peper en zout
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2 Uien 3 Sec-Stand 5

2el Olijfolie 5 min - 100°C - Lepeltje
1 Venkel ( 310g) 12 min - 100 °C - Stand 1
450 g Erwtjes

1l Water

2 Kippenbouillonblokjes

3el Kruidenkaas 1 min - Stand 10

Cayennepeper Zout
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