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Bron 
 

 

 

 

http://www.ellouisacooking.nl/2015/11/kip-tandoori-foodblogswap.html?m=1 

 
https://www.facebook.com/photo.php?fbid=503867889970028&set=p.503867889970028&type=3&theater 
   
 

 
Info Martine Lycke 02/10/2017 

 

 

Gemaakt met kippenreepjes (ISPC) en zure room 
Kruiding zeker voor herhaling  !! 
 
Op het einde peterselie toegevoegd. 
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