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De Perfecte Keuken - Piet Huysentruyt 

https://koken.vtm.be/de-perfecte-keuken/recept/koud-gebraad-met-kappertjesvinaigrette 
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Info 
 

 

Mixen: 

 
 

1 Ei 

2 el Tierentynmosterd 

3 dl  Zonnebloemolie 

1 dl  Water 

1 dl Light room 

4 el Wijnazijn met framboos 

  

1 Rode ui 

 Peterselie: gedroogde en 
verse 

2 Gekookte eitjes (waren heel 
kleine) 

2 el Kappertjes  
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