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Info Martine Lycke 02/12/2017 

 

 

80 g Boter smelten in de microgolf - 1 minuut 
100 g Tucjes fijn mixen en mengen met de boter 
In uitsteekvorm steken - 5 gebruikt 
Wel zien dat je 1 uitsteekvorm over hebt om de gerookte zalm mee uit te snijden voor de top, 
anders eerst gerookte zalm uitsnijden 
  
1 pak Gerookte zalm (gebruikt Colruyt - Every Day) 
5 of 6 stukjes uitsteken voor de top 
  
Hier was ik niet goed wakker en heb zure room gekocht ipv ricotta … in recept 250 g ricotta, echter 
gebruikt: 
100 g Zure room 
300 g 200 g van Colruyt  

100 g van Lidl gebruikt 
2 kl Dille 
1 kl  Bieslook  
 Cayenne en zout 
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