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Fijnhakken en kalkoen in deze marinade 15 minuten laten intrekken: 
 

1 tl Gember 

 

1 Knoflook 

1 el Citroensap 

1 tl Sambal 

1 el Olie 

1 el Sojasaus  

 Zwarte peper 

 
Aanbakken: 

1 Ui 
1 Knoflook 
1 tl Gember  
1 tl Currypoeder 
1/2 tl Kurkuma 
‘erwtje’ Trassi = Gefermenteerde vermalen garnalen = Khapi (Thaise naam) 
 Chilipoeder  

 
 Kip en ham toevoegen en bakken tot bruin 
  
1 minuut laten meebakken: (geeft vocht af) 
1 Paprika 
1 Prei 
250 g Champignons 
  
Groenten toevoegen en 3 minuten laten meebakken - vocht laten verdampen 
 Geraspte wortel 
 Chinese kool 
 Sojascheuten 
 Pijpajuin op einde  
1 Ei (volgende x, weglaten) 
  
Mihoen / pasta toevoegen 

 

   

 
 

http://www.kookpassie.be/
http://www.smulweb.nl/recepten/1252999/Mihoen-singapore


Deegwaren (nr 929)  Mihoen Singapore 

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be  

Fotos 

 
  

 
   

 

http://www.kookpassie.be/

