Snacks (nr 937) Pizza - Pizza au foie gras

Pour combien de personnes
cuisinez-vous 7
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* Pitedpizza:1l
" Poires : 4

€%) quitterie Pasquesaone Photo © Viel/ Sucré Salé
&

* Boule de mozzarella = 1
* Blocde foiegras : 1

= Créme fraiche : 2 cuil. & soupe
= gl Facile 15 min 15 min Azzez cher

" Poivre

Calories = Trés élevé

Préchauffez le four & 220 °C. Salez, poivrez et enfournez durant 15 min.

Etalez la pdte & pizza et déposez-la sur une pldque Pendant ce temps, ouvrez le foie gras, 6tez le gras
allant au four recouverte de papier sulfurisé. et coupez-le en tranches.

Etalez la créme fraiche sur le dessus. Sortez la pizza du four et servez immédiatement

avec les tranches de foie gras sur le dessus.
Egouttez la mozzarella, coupez-la en tranches et

ajoutez-les sur la pizza. . . .
Astuces et conseils pour Pizza au foie gras

Epluchez les poires, coupez-les en quartiers puis
en lamelles. Disposez-les sur la pizza. Vous pouvez remplacer la pate a pizza par de la

pdte & pain achetée chez le boulanger.

Par Quitterie Pasquesoone ﬁ
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