Deegwaren (nr 957) Ovenschotel met ravioli, mozzarella en spinazie

Ingrediénten

1 ui
1teentje look
200gr =spinazie
400gr tomatenblokjes
1blikje tomstenconcentrast
10-tal bleadjes  basilicurn, fijngehakt
400 gr ravioli [bv met ricotta of spinazie)
250gr mozzarella
olijfolie
oregano

peper

Zout

Recept

Snipper de ui en de look fijn en fruit ze sen in een scheute oliffolis. Voeg
vervolgens de spinazie toe en laat slinken. Overgiet het gehes| met de
tomatenblokjes. Voeg nog het tomatenconcentrast, de blsadjes
basilicum, oregano, peper en zout tos.

Kook de ravioli beetgaar in gezouten water en giet af. Snijd de
mozzarella in bloljes.

Meng de ravioli en de helft van de mozzarelle onder de tomatensaus en
schep in een grote schaal. Bestrooi met de overige helft van de
mozzarella en plaats enkele minuten onder de grill tot de kaas mooi
gesmolten en goudbruin is.

Bron

njﬂml https://njam.tv/recepten/ovenschotel-met-ravioli-mozzarella-en-spinazie
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Deegwaren (nr 957) Ovenschotel met ravioli, mozzarella en spinazie

In ‘Els-pan’ (pan welke in de oven kan)
1 ui

Look

Aanstoven

1 klein blikje tomatenconcentraat laten
meebakken

Toevoegen:
Diepvriesspinazie met room
1 doosje hele tomaten

1 doosje champignons
Oregano

Basilicum

Ondertussen de sacchettini (Lidl) garen
Toevoegen aan tomaten/spinaziemengsel
Bovenop 2 in schijfjes gesneden mozzarella
Gemalen kaas

Oven: tot kaas gesmolten is.

Wy.kookpégsie.be

g

oy
g
~dl
‘#'

©Kookpas

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be


http://www.kookpassie.be/

