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Snijden: 
500 g champignons snijden 
3 uien  
3 teentjes look 
 
Konijn aanstoven in boter 
Apart houden 
 
250 g spekblokjes aanstoven 
Champignons toevoegen 
Look toevoegen 
 
Ui toevoegen 
Tijm en laurier toevoegen 
 
2.5 el bloem mee laten bakken 
350 ml wildfond en ongeveer evenveel water 
+ 1 vleesbouillonblokje 

+ 1 el mosterd 
+ 3 el aardbeienconfituur 
40 minuten laten garen 
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