Vis (nr 979) Crevettes a la créole

» Crevettes : 500 g

+ Petite mangue : 1

» Huile d'olive : 4 cuil. a soupe
« All -2 gousses

« Piment oiseau : 1

s Brins de ciboulette (un peu)

» Sel

« Poivre

Crédit photo : Garcia/Sucré salé

Facile 15 min 15 min Bon marché

Décortiquez les crevettes. Epluchez la
mangue et coupez-la en dés. Epluchez et
hachez ['ail.

Faites revenir les crevettes avec 'ail et le
piment oiseau dans une poéle avec I'huile
d'olive. Ajoutez les dés de mangue. Salez,
poivrez et laissez cuire environ 10 min tout
en mélangeant souvent.

Servez parseme de ciboulette ciselée.

Astuces et conseils pour Crevettes a la créole

Vous pouvez accompagner de riz.

ﬁ Quitterie Pasquesoone

https://www.cuisineactuelle.fr/recettes/crevettes-a-la-creole-279864
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