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Info 
 

  

Gemaakt met kruimeldeeg, 25 min was zeker genoeg voor het blindbakken 
 
Deeg bedekt met cacaopoeder en bloemsuiker, maar had geen toegevoegde waarde, integendeel 
 
3 grote eetlepels opgeklopte slagroom + 2 el bloemsuiker bij de vanille crème gedaan 
   

 

 
Fotos 
 

  

 
 

 
 

 
 

 
   

 

http://www.kookpassie.be/

